
LIPARIS - PINOT NOIR ROSÉ
IGP PAYS D’OC

PRODUCTEUR : Claude Vialade

TYPE DE VIN : Rosé

CÉPAGES : 100% Pinot Noir

TERROIR : Sol argilo-calcaire, idéalement situé proche du Pont du Gard.

VITICULTURE : Vignes palissées, ceps de 15 ans de moyenne d’âge,
taillés en guyot.

VINIFICATION : Vendanges de nuit, léger pressurage direct. Jus de
goutte uniquement, stabulation à froid pendant 3 jours, fermentation à
froid à 16°C.

DÉGUSTATION : Robe claire et scintillante, arômes de cassis et de
violette. En bouche, une belle vivacité, un superbe équilibre entre acidité et
douceur. Un rosé si gourmand. De la longueur en bouche.

GASTRONOMIE : Idéal avec des plats méditerranéens de saison, de la
charcuterie, des BBQ estivaux, ou bien autour de plats raffinés sur des
repas romantiques.

VIALADE & FILS
Z.I. Gaujac, 12 Rue Gustave Eiffel,
11200 Lézignan-Corbières, France

04.68.58.15.15
info@vialadefils.com

www.vialade-et-fils.com

BOUTEILLE
Type : BG Calliope
Hauteur : 30 cm
Poids : 1,32 kg

CARTON
Dimensions : 28,8 x 18,8 x 30,5 cm
Poids : 8,16 kg
UCV/Carton : 6

COUCHE
Nombre de Cartons : 16
UCV / Couche : 96

PALETTE
Dimensions : 120 x 80 x 180 cm
Poids : 653 kg
Nombre de couches : 5
Cartons/Palette : 80
UCV/Palette : 480
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