
LE CHANT DE L’ÂME
AOP TERRASSES DU LARZAC 

PRODUCTEUR : Brice Bautou

TYPE DE VIN : Rouge BIO

CÉPAGES : Syrah, Carignan, Mourvèdre et Cinsault

TERROIR : Vignoble de 11ha situé à Jonquières, avec un ensemble de parcelles nichées dans un
paysage de sols d’éboulis calcaires.

VITICULTURE : Conduite en gobelet, culture de la vigne en Agriculture Biologique . Vendanges
manuelles au seau et à la hotte.

VINIFICATION : Méthode traditionnelle.

DÉGUSTATION : Robe pourpre profonde et brillante. Au nez, arômes de réglisse, de cassis et de
cerise mûres. Notes poivrées. Souplesse et gourmandise en bouche. Un vin élégant et fin, doté
d’une attaque en bouche vive, et d’une belle fraîcheur. Il offre des arômes de fruits rouges
(cranberry, framboise) ainsi que de délicates notes épicées.

GASTRONOMIE : Facile à déguster en lui-même, également un bon vin pour accompagner
planches de charcuteries et plats à base de viandes rôties, grillées ou mijotées, ainsi que des
fromages affinés.
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BOUTEILLE
Type : BG Cépage
Hauteur : 30 cm
Poids : 1,40 kg

CARTON
Dimensions : 26,9 x 18 x 29,9 cm
Poids : 8,83 kg
UCV/Carton : 6

COUCHE
Nombre de Cartons : 16
UCV / Couche : 96

PALETTE
Dimensions : 120 x 80 x 180 cm 
Poids : 709 kg 
Nombre de couches : 5 
Cartons/Palette : 80
UCV/Palette : 480
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