
CALAÏA
AOP CÔTES DE PROVENCE

PRODUCTEUR : Vialade & Fils

TYPE DE VIN : Rosé

CÉPAGES : Grenache, Syrah, Rolle

TERROIR : Calaia exprime la richesse des terroirs ensoleillés de Provence,
façonnés par le climat méditerranéen et les brises marines. Les vignes,
âgées d’environ 30 ans, se trouvent à proximité de la majestueuse
Montagne Sainte-Victoire et sont cultivées puis vinifiées au Cellier Marius
Caius. Ce vignoble privilégié donne naissance à un vin élégant, frais et
raffiné, fidèle à l’esprit des Côtes de Provence.

DÉGUSTATION : Une cuvée qui incarne toute l'élégance et l'authenticité
de la Provence. Élégante et minérale avec des arômes aux notes
d’agrumes. Calaia est une combinaison de fraîcheur, un respect du fruit et
une intensité des saveurs.

GASTRONOMIE : Un ceviche de poisson, un calamar grillé à l'ail et au
persil, une salade de pastèque, feta et menthe.

VIALADE & FILS
Z.I. Gaujac, 12 Rue Gustave Eiffel,
11200 Lézignan-Corbières, France

04.68.58.15.15
info@vialadefils.com

www.vialade-et-fils.com

BOUTEILLE
Type : BG Alto Extreme Oriental
Hauteur : 31 cm 
Poids : 1,35 kg

CARTON
Dimensions : 24 x 16 x 31cm 
Poids : 7,8 kg 
UCV/Carton : 6

COUCHE
Nombre de Cartons : 16 
UCV / Couche : 96

PALETTE
Dimensions : 120 x 80 x 180 cm 
Poids : 650 kg 
Nombre de couches : 5 
Cartons/Palette : 80
UCV/Palette : 480
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