
MONTMIJA CÉPAGES -
CABERNET SAUVIGNON
IGP PAYS D’OC

PRODUCTEUR : Claude Vialade

TYPE DE VIN : Rouge BIO

CÉPAGES : 100% Cabernet Sauvignon

TERROIR : Les vignes sont situées en plein Coeur du Minervois sur le terroir de la Livinière. Le
climat chaud et sec favorise le développement des arômes durant le processus de maturation
propice à la production de vin expressifs.

VITICULTURE : Les parcelles sont cultivées en Agriculture Biologique : Il n’y a pas d’intrant de
synthèse. Utilisation modérée de cuivre et soufre purs, technique de « Confusion sexuelle », labour
et taille manuelle.

VINIFICATION : La vendange est entièrement mécanisée. Avant encuvage elle sera entièrement
éraflée. La fermentation va ensuite se dérouler à température contrôlée environ 25°C pendant 30
jours. Remontages quotidiens.

DÉGUSTATION : Robe rubis avec des reflets violet. Le nez est un mariage de fruits noirs et
d’épices. La bouche est ample et suave, les tannins sont présents et fondus. Le vin est profond et
marqué par des notes de réglisse, mûres et framboise. A consommer de préférence dans les
premières années qui suivent la mise en bouteilles, évolue agréablement pendant 3 à 4 ans.
Température de dégustation : 16 à 18 ° C.

GASTRONOMIE : Parfait en accompagnement des charcuteries fumées, les viandes rôties et
grillées, les légumes en gratins, et les fromages doux. On peut également le déguster seul, en
discutant entre amis accompagné d’un morceau de chocolat.

BOUTEILLE
Type : BDX Caractère
Hauteur : 30 cm
Poids : 1,150 kg

CARTON
Dimensions : 23 x 15,4 x 30 cm
Poids : 7,12 kg
UCV/Carton : 6

COUCHE
Nombre de Cartons : 20
UCV / Couche : 120

PALETTE
Dimensions : 120 x 80 x 150 cm
Poids : 712 kg
Nombre de couches : 5
Cartons/Palette : 100
UCV/Palette : 600

VIALADE & FILS
Z.I. Gaujac, 12 Rue Gustave Eiffel,
11200 Lézignan-Corbières, France

04.68.58.15.15
info@vialadefils.com

www.vialade-et-fils.com
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