
CÉLESTE - AU CŒUR DES ETOILES
AOP LA CLAPE

PRODUCTEUR : Claude Vialade

TYPE DE VIN : Vin Rouge Biologique

CÉPAGES : 55% Syrah, 20% Grenache, 20% Carignan, 5% Mourvèdre

TERROIR : Vignoble situé dans le Massif de la Clape, sur un sol Calcaire.

VITICULTURE : Conduite en gobelet, culture de la vigne en Biodynamie.
Le compost utilisé pour la vigne est réalisé sur place afin de limiter les
intrants.

VINIFICATION : Les vendanges sont réalisées exclusivement à la main.
Les Syrah et Carignan sont conduits en macération carbonique. Après
écoulage et pressurage, les Carignan et Syrah ont été élevées en barrique
de chêne français de 1 vins pendant 12 mois.

DÉGUSTATION : Nez intense de fruits mûrs, épicé, notes de poivre noir.
Arômes en bouche de cassis et de cigare, la finale est ample, vanillée.

GASTRONOMIE : Cette cuvée sera parfaite en accompagnement de
viandes rôties, grillées ou mijotées, ainsi que des fromages affinés.

VIALADE & FILS
Z.I. Gaujac, 12 Rue Gustave Eiffel,
11200 Lézignan-Corbières, France

04.68.58.15.15
info@vialadefils.com

www.vialade-et-fils.com

BOUTEILLE
Type : BG Cépage
Hauteur : 30 cm
Poids : 1,40 kg

CARTON
Dimensions : 26,9 x 18 x 29,9 cm
Poids : 8,83 kg
UCV/Carton : 6

COUCHE
Nombre de Cartons : 16
UCV / Couche : 96

PALETTE
Dimensions : 120 x 80 x 180 cm 
Poids : 709 kg 
Nombre de couches : 5 
Cartons/Palette : 80
UCV/Palette : 480
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